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ENTRANTES

Ensalada caprese ‘:[::J\; Q @ 12,00€

(tomate, mozzarella, albahaca, AOVE, anchoa,

sal y pimienta)

Tartar de salmon marinado aguacate y 12,00€

mango Q

(salmén marinado, mango, aguacate,

micromezclum, mayonesa y aceite)

SI)IAGG A W\ Patatas bravas con salsa de la casa e 6,50€
' (cebolla, tomatillos, patatas)

Chupa Chups de pollo con salsa Teriyakide 7,50€

IZNAJAR soja QLJD

(muslos de pollo, crema de salsa de soja y puré

de patata)

Huevos rotos camperos e 9,00€

(lomo en manteca, patatas, chorizo y

pimientos del padrén)

Ensalada de la huerta Q 10,00€

(mezclum, aguacate, huevo, pimiento, cherrys,

zanahoria, cebolla roja y AOVE

Ensalada César @) é 12,00€

(mezclum, pechuga de pollo, lascas de

parmesano, croucons)

Berassma | DE LA CASA
(0661236 926 '

. @reservas.iznajar@alua.es Presa con pimientos del Padron y patatas  18,00€

Hasselbach al tomillo
(presa ibérica, pimientos del padrén y patatas

al tomillo)

SALSAS PARA z‘r’:‘;':"fﬁ gdé y P“%ﬂs Hasselbach al 16,00€
[} ARNE 8 U p E S [} AD 0 S (solomillo, patatas baby o medianas, aceite,

sal y orégano)

Cuatro quesos () 2,50€ Calamares fritos con alioli de ajos 11,00€
Champifiones () 2,50€ negros e
Salsa a la pimienta (|} 2,50€ (calamar patagénico, micromezclum,

mayonesa de ajo negro y tinta)

[FJ\ o @ Pez espada con salsa de 14,50€
Leche Pescado  Soja Apio Diéxido alcaparras I\L:,J??‘/‘ e
de azufre (patatas, dientes de ajo, alcaparras, limén,

9 @ 6 romero, sal, AOVE, orégano)

Gluten Huevos Mostaza Frutos secos

Alérgenos



PASTAS GOURMET

Bauletti di coda di toro con salsa 14,00€
mirtilli e vino rosso (ardndanos,

vino tinto, y zumo de naranja)

Fiocchi di formaggio e pere con 12,50€
salsa gorgonzola

OTRAS PASTAS...

Maccaroni 12,50€
Spaghetti 12,50€
Tagliatelle 12,50€
Fusilli 12,50€

...Y SALSAS PARA
AGOMPANAR

Bolognese

(cebolla, ajo, sal, pimienta, carne picada de
cerdo y ternera, tomate triturado, agua, vino
tinto, laurel y zanahoria)

Carbonara

(queso pecorino, perejil, yema de huevo,
pimienta, sal, guanciale)

Mavrinara

(ajo, cebolla, tomate, orégano seco, sal,
pimienta, albahaca fresca, AOVE)
Diavola / Diavola bianca

(tomate frito, cebolla, laurel, sal, pimienta,
tomillo, orégano fresco, perejil, guindillas,
albahaca y aceitunas negras)

Gorgonzola

(nata y queso gorgonzola)

POSTRES

Postres caseros 5,00€
Fruta de temporada 3,00€

PIZZAS

Quattro Stagioni 12,00€
(alcachofas, champiriones, albahaca,

mozzarella fresca, salsa de tomate,

orégano, aceitunas negras y salami)

Prosciutto Cotto e Formaggio 12,00€
(jamén york, orégano, queso rallado,

salsa de tomate, AOVE)

Quattro Formaggi @9 13,00€
(salsa de tomate, queso rulo de cabra,

pecorino, mozzarella, gorgonzola o

queso azul)

Margarita @ e 10,50€
(salsa de tomate, mozzarella, AOVE,

albahaca fresca y queso parmesano)

Diavola 12,00€
(salsa de tomate, mozzarella, chorizo,

aceitunas negras, albahaca fresca)

Tonno e cipolla 4B 12,00€
(salsa de tomate, atiun y cebolla)

Napoli 4B 12,00€
(salsa de tomate, mozzarella,

alcaparras, aceitunas y anchoas)

Hawaiana 13,00€
(salsa de tomate, mozzarella, prosciutto

y pifia)

Vegetariana 10,50€

(salsa de tomate, mozzarella, seleccion

de verduras de la huerta)

Carbonara 12,00€
(vema de huevo, pecorino romano,

guanciale y parmesano)

Capricciosa 13,00€
(salsa de tomate, mozzarella,

champiiiones, prosciutto, aceitunas

negras y alcachofa)

Prosciutto 13,00€
(salsa de tomate, mozzarella,

prosciutto)

Buow appetito?



